Ich bin ein Spatburgunder Auslese
trocken aus der Lage Engelsberg in

Endingen am Kaiserstuhl.

Meine Rebstocke wachsen auf
tiefgrundigen, kalkhaltigen LoBboden.

Um einen Wein zu werden wie ich einer

bin, tragen meine Rebstocke bis zu 60
% weniger Trauben. Ca. 2 Drittel meiner "}
Trauben werden auf den Boden

geschnitten. Die Rebstocke werden
~ somit entlastet und konnen ihr ganzes
Potenzial in die restlichen Trauben
&stecken. Auch im Keller werde ich mit
: - viel Aufwand und so schonend wie
hmﬁglich verarbeitet. Im Barriquefass
 verweilte ich fir 16 Monate und knnnte\ }
somit heranreifen. Fine gute Mischung

aus Erfahrung, Wissen und Bauchgefiihl
machen mich zum puren Weingenuss.

<, Im Duft uberzeuge ich mit schwarzen
Fruchten wie Johannisbeere und
Brombeere. Mein strukturierter,
tanninreicher Korper, mit lang
anhaltender Frucht im Gaumen verleitet
zum [raumen.

Ich werde am liebsten bei 18-20 °C

getrunken.
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